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PRESSRELEASE

Food Academy, ny utbildningsverksamhet inom modern livsmedelshantering startar
nu i Uppsala.

Food Academy har som affirsidé att erbjuda kvalitetssidkrade utbildningar till foretag som dger nagon del
av maltidskedjan. Fran producenten av ravaror tills dess att maltiden nar slutkonsumenten. Vi erbjuder
utbildningar och coachning fran planeringsstadiet av en maltidsproduktion tills dess maltiden star pa
kundens bord och dr redo for att édtas. En del av var spetskompentens ligger inom hygien och
produktionsteknik/flodesprocesser dir vi erbjuder utbildningar i seminarieform och arbetsplats/
skriddarsydda utbildningar.

Sénk dina produktionskostnader

Tréna att arbeta Lean. Fordelarna med Lean 4r manga; 6kad produktivitet i projektet och hogre kvalitet pa
den utvecklade produkten. Med andra ord kan man séga att Lean &r ett synsétt pa hur man ska driva ett
foretag sa effektivt som mojligt for att fa néjda kunder, nojd personal och 6kad produktivitet — sa billigt som
mojligt.

Grundlidggande principer i Lean ér
* Allt sloseri elimineras.
* Mer kan produceras med mindre.
» Kunderna ska fa exakt det de vill ha.
* Perfektion dr malet.

Vi ser idag tydliga tendenser pa att marknaden efterfragar ett mer littrorligt och resurssnalt arbetssiitt.

Nu kan alla som arbetar inom livsmedelsbranschen komma och tréna sina anstillda i effektiv produktion och
affarsforstaelse i var nya traningslokal i Uppsala. Vi anvinder oss modern upplevelsebaserad inldrning med
tydliga vningspass kopplat till korta teoretiska pass. Detta gor att vi kan skriaddarsy tridningen utifran era
behov.

For att sidkerstilla kvaliten pa utbildningarna har vi knutit Michael Nyman till oss. Michael har mangarig
kunskap av utbildningar till livsmedelsproducenter och butiker fran sin tid som utbildningsledare inom ICA
Utbildningar i Visteras. Michael har dven haft ledande befattningar inom grosshandel och da med inriktning
farskvaror. Framfor allt kott & chark, frukt & gront samt mejeri & ost. Michael kommer narmast fran
befattning som platschef pa Milardalens storsta privadgda charkindustri. Dar var Michael en av dom
drivande krafterna for att genomféra BRC revisioner pa anldggningen.

Som extra resurs pa Food Academy kan vi stolt beritta att Kristina Paulson finns hos oss som utbildare och
konsult for arbetsplatsforlagda utbildningar. Kristina &dr for ndrvarande verksam som hogskoleadjunkt i
kvalitetsteknik samt organisationskonsult. Hon har sedan mitten av 1990-talet arbetat med
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verksamhetsstyrning och ledning inom savil offentlig organisation som privata foretag. Hennes
huvudinrikting blir till en borjan att arbeta med foretag som har for avsikt att certifiera sin verksamhet mot
kraven i IP livsmedelsforadling, ISO 22 000 samt BRC.

Nils af Winklerfelt som arbetar idag som verksamhetsansvarig for Catering Please har sin bakgrund fran
utbildningssektorn, frimst inom projektledning, affairsmannaskap, Lean och foridndringsprocesser.

Nils anvénder sig mycket av olika typer av “Actionlearning” dvs genom afférsspel och simuleringar trina in
onskat beteende och kunskap in i1 organisationen. Genom denna metod har Nils genomfort ca 60
forbittringsprojekt genom ESF Vixtkraft Mal 3 och Mal 4 for bland annat Kott och Chark, Relacom,
Kriminalvarden, Dipart Bygg, Attendo Care med flera de senaste aren. Nils dr dven utbildad Coach och
Mentor via Humanovas Coach- och mentorprogram.

Food Academy har fran forsta augusti fatt tilltrdde till indamalsenliga utbildningslokaler i anslutning till
Catering Please produktionskok pa Ulleraker dér utbildningen i seminarieform kommer att hallas.

Vidare arbetar vi med Matsveriges Motesplats. Vi kommer under hosten att bygga ett visnings/showkok dér
producenter/grossister kan halla produktvisningar/nylanseringar/workshops for
kunder/siljare/ledningsgrupper. Ett fatal leverantorer kan erbjudas utrymme for en fast utstéllning som alla
kunder kommer att se nidr de besoker oss for utbildningar.

Vil mott till en spannade host med Catering Please och Food Academy
Tomas Willers
VD
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